
vulcano eine explosion vom frischem 
kaffee.

Erhältlich in automatisch, on 
demand und Swift ausführung.

Inspiriert vom klassischen modell, das von Giuseppe 
Bambi entworfen wurde und in den sechzigern einen 
design-preis gewann, vereint die neue espressomühle 
Vulcano das unverwechselbare zeitlose design von La 
Marzocco mit der einmaligen technologie von Mazzer. 
Ausserdem mahlt, dosiert und presst die Vulcano 
Swift -ebenso wie die Swift- direkt (on demand) und 
garantiert so gleichmässigkeit und qualität.
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vulcano eigenschaften und spezifikationen

Automatisch On Demand Swift

Mahlscheiben Konisch Konisch Konisch

Bohnenbehälter Kapazität (kg/lbs) 1,3 / 2,9 1,3 / 2,9 1,5 / 3,3

Mahlgradeinstellung Stufenlos Stufenlos Stufenlos

Mahlscheibendurchmesser 63mm Einphasig 63mm Einphasig 63mm Einphasig

67mm Dreiphasig 67mm Dreiphasig -

Drehzahl (upm) 420 (50hz) 420 (50hz) 420 (50hz)

500 (60hz) 500 (60hz) 500 (60hz)

Dosierprogrammierung Ja Ja Ja

Höhe (cm/in) 61 / 24 61 / 24 66,5 /26

Breite (cm/in) 25 / 10 25 / 10 24 / 9,5

Tiefe (cm/in) 29,5 / 11,5 29,5 / 11,5 29,5 / 11,5

Gewicht (kg/lbs) 21 / 46 21 / 46 27 / 59,5

Spannung 110V Einphasig 110V Einphasig 110V Einphasig

220V Einphasig 220V Einphasig 220V Einphasig

240V Einphasig 240V Einphasig 240V Einphasig

380V Dreiphasig 380V Dreiphasig 380V Dreiphasig

Watt 450 450 500


