
swift konsistenz mit spitzenqualität.

Mahlen, Dosieren, Anpressen in 
einem Vorgang, Steigerung der 
Effizienz im Cafè.

Die Kaffeemühle Swift ist die Einzige auf dem Markt, 
die -ohne Mengenverluste und Streuung von Kaffeemehl- 
mit exakter Volumendosierung direkt –on demand- mahlt 
und anpresst. Die innovative Entwicklung und das Design 
der Swift sorgen für ein hochwertiges und dauerhaft 
gleichmässiges Mahlen der Kaffeebohnen. 
Die flachen Mahlscheiben aus Keramik sorgen für minimale 
Hitzeentwicklung beim Mahlen. Kompatibel mit allen 
Espressomaschinen von La Marzocco. Die Swift ist die ideale 
Lösung für Lokale mit höchstem Durchsatz, wo Konsistenz 
unentbehrlich ist. Die Technologie der Swift sorgt für beste 
Qualität in der Tasse, unabhängig vom Benutzer.
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swift eigenschaften und spezifikationen

Swift

Mahlscheiben Keramik Flach

Bohnenbehälter Kapazität (kg/lbs) 1,8 / 4 x2

Mahlgradeinstellung Stufenlos

Mahlscheibendurchmesser 64mm

Drehzahl (upm) N/A

Dosierprogrammierung Ja

Höhe (cm/in) 65,5 / 25,5

Breite (cm/in) 35 / 13,5

Tiefe (cm/in) 36 / 14

Gewicht (kg/lbs) 31 / 68

Spannung 110V Einphasig

220V Einphasig

Watt 780


